
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

(: 1)رقم  مونيكانشرة 

أولويات جودة وسلامة الغذاء 

 

Network of Excellence supported by the European Commission under FP6 
Coordinator: Roland Poms (ICC)             

لجودة وسلامة الغذاء وعلاقتها بطرق التحليل  مونيكاأولويات 

. لبحثها بشكل أعمقلات مجاسبعة مونيكاوقد حددت . الأغذٌةوسلامة جودة لواسع نطاق تغطً التى طرق تحلٌلٌة هناك العدٌد من ال

 .بالاضافة الى ذلك التقٌم الاقتصادى  والاجتماعى  لها كعامل ٌدرس من  خلال  جمٌع  مجموعات العمل 

 التلوث الميكروبيولوجى
جود البكترٌا والفطرٌات والفٌروسات والطفٌلٌات و

وغٌرها من الكائنات الدقٌقة من الاسباب التى 
تودى الى تدهور المنتجات الغذائٌة وربما تكون 

. صحٌة للمستهلكٌنعلى  لها اثار
 ,Campylobacter منٌعتبر كلا 

Salmonella, E. coli, Norovirus, 
Vibrio, Bcillus cereus, Listeria, 
Staphylococcus, Clostridium 

perfringens and Yersinia  خيثل كطبيب
هذهم . اسبسيج فى يجبل جودث وسلايج اهغذاء

نحخبج اهى ظرق سريعج جديدث وتديوج هيخبتعخهب 
يعختر كتول اهسوق و. خلال سوسج انخبج اهغذاء

لانهب خبخذ وكح ظويل  الاسبس وههذه اهظرق ه
 كيبسبحع وثبئق الضوخنوفج يرخفعج هوخحلق وو

اهظرق اهرسييو  وصول اهىحخيبجبح يخخوفج هلالا.
 .ييسهوخق

تخلييى اهوطع اهحبهى هوظرق  مونيكاوسوف خلوى 
اهجديدث واهحديثج هويووثبح اهيينروتيو وخحديد 

واههدف  .يسخلتلا يهبث اهخغوة علالاخخلافبح ونيفي
تعمل اهعبى خوفير اهيعوويبح وخلديى اهحوول اهخى 

. على تبسٌط واسراع  التحقق من الطرق الجدٌده
Leader: Wolfgang Kneifel (BOKU), AT 

Co-Leader: Sue Paulin (ESR), NZ 
 

طحلبية والالسموم الفطرية 

 السموم الفطرٌة هى مواد اٌضٌه تفرز بواسطة

الفطرٌات والفٌكوتوكسٌن هى مواد سامه تنتج 

. بواسطة الطحالب وكلاهما ٌمكن ان ٌلوث الغذاء

الاطار العام لتقٌٌم طرق  مونيكاوسوف توفر 

 سموم الفطرٌةالتحلٌل خاصة السرٌعة المناسبة ل

 :والطحلبٌة وسوف تتناول التوجٌهات التالٌة

 

 بٌئة المستفٌد النهائى  شاملة  -1

التشرٌعٌة العامة والقانونٌة الاعتبارات 

الخاصة بالسموم الفطرٌه والطحلبٌه 

 .علٌهموتاثٌرها 

كٌفٌة اخذ العٌنات وجمعها والتعامل   -2

 .معها فى المعمل

اسلوب اداء الطرق وتشمل العوامل   -3

واعتماد الجهات التى توثر على التصدٌق 

 .ٌقٌنلأة وقٌاس الالرسمً
Leader: Hans van Egmond (RIVM), NL 

Co-Leaders: Michele Solfrizzo (CNR-
ISPA), IT 
Anton Alldrick (CCFRA), UK 

التلوث الكيميائى 

الملوثات الكٌمٌائٌة مجموعة واسعة من تغطى 

تضم كل  الطرق المتوافرة فى هذا المجال والتى

 : من

 ٌا المبٌداتابق  -1

 ٌا العقاقٌر البٌطرٌةابق  -2

 الملوثات البٌئٌة -3

 

على  مونيكالقد اتفق الاعضاء المؤسسٌن لمشروع 

 اولوٌات المقارنة بٌن الطرق المختارة والتى تشمل

توكٌد الجوده ومراقباتها،  طرق ،ٌذتنفال الٌباس

وطرق اخذ العٌنات، اللاٌقٌن، الجوانب التشرٌعٌة، 

 .مختارهالمجموعة الخاصة ب والعوامل الاخرى

 

المواد عدد كبٌر من  أن تواجدالتحدي الرئٌسً هو 
ي سٌتم تال هالعام طرٌقةولذلك فإن ال. الكٌمٌائٌة
أو منهجٌة  طرٌقةلا تستبعد أي لابد ا ااستخدامه

  :Leaders .أصناف من المواد الكٌمٌائٌة

 
Richard Fussell (CSL), UK 
Saskia Sterk (RIVM), NL 
Martin Rose (CSL), UK 
Co-Leaders: Philippe Delahaut (CER), 
BE 
Claudia Schulz (Eurofins), DE 

 

 1صفحة  

 قضاياالأفقية

 

 
 :إلى الإجابة تحتاج مونيكا فاهدلأ الإرشادية أسئلة

  ؟لتقٌٌم ماتم انجازهأسالٌب هناك هل 

  ٌقٌن؟تم حساب اللاهل 

 هل تم تحدٌد إجراءات أخذ العٌنات؟ 

  ؟اجابتها لمعرفة الخطوات التالٌةو ةلئستم تحدٌد الأهل 

  ؟تشرٌعٌة ٌتم تطبٌقها حدودهل ٌوجد 

  ؟طرٌقة المستخدمةتكلفة التم تقدٌر هل 
 

 

بحاجة الى وسائل واسالٌب موثوقة لتقٌٌم فأننا لحماٌة صحتنا 

الطرق وهل من وعالى الجوده، آاذا كان الطعام الذى ناكله  ما

توفر نتائج جٌده وسهلة التنفٌذ و .جٌدة التحلٌلٌة الناشئة

 نجد أفن .للصناعة والجهات الرقابٌة مقارنة بالطرق التقلٌدٌة

جراء الاختبارات فى إالجدٌده السرٌعة تسمح ب التحلٌل طرق

المواقع للحكم على جودة الغذاء وسلامتها، الا ان نتٌجة لعدم 

عنى زٌادة مما يانتشارها بتوسع وقصر فترة  صلاحٌتها 

. لتحقق منهائات االتكلفة واختلاف الكفاءة واجرا

احد اهدفنا الرئٌسٌة هو التوصل الى توافق فى كان لذلك 

ر فى يالاراء من اجل التحقق من صحة الاجراءت والمعاي

 .مجال تحلٌل المواد الغذائٌة

 



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
  

 :لمزيد من المعلومات يرجى زيارة موقعنا على الانترنت
www.moniqa.org او الاتصال بـ 

moniqa@moniqa.org 

 
A European Commission funded initiative within the Sixth Framework 
Programme 
Topic T5.4.5.1: Quality and safety control strategies for food (NOE) 
Contract N0. FOOD-CT-2006-036337 

 

 النوعيةطرق التحليل طريقة التحقق من 
 قٌاسها ٌمكن م إجابةتقد تلك التًبأنها النوعٌة طرق التحلٌل النوعٌةٌمكن فهم معنى 

 وجٌهٌة من أجل التحقق منإلى وضع مبادئ ت مونيكا تهدفلذلك . على سؤال معٌن

ٌتم الوصول لها وسوف . تهاحلتحقق من صل النوعٌة ودراسات الأداء طرق التحلٌل
: موضوعانمن خلال 

 .النوعٌة لطرق التحلٌل الأداءتقٌٌم خصائص  .1

 وتشملالنوعٌة  طرق التحلٌل محددة من أجل التحقق من  التحدٌات بصورة .2
تقٌٌم النتائج على أساس التقٌٌم النوعً ) بحت نوعًالأسلوب  أن ٌكون( أ)

النوعٌة على  تحالٌلالٌتم قٌلس  ان( ب)و ( لا/نعم وتأخذ القرارات –بحت 
. ةكمًقٌاسات أساس 

 ٌهعالمباستخدام أمثلة حقٌقٌة لدراسات النوعٌة  طرقفقط على ال مونيكاستركز 

اهتمام خاص بتقدٌر .حصائٌةالإ تقٌٌماتاللتحقق من صحة طرٌقة لتطبٌق ل
عدل المئوى للنسب الصحٌحة لمستوى الجرعة لإحتمالى للنالخطاء ا

. المستخدمة
Leader: Christoph von Holst (JRC/IRMM), BE 

Co-Leader: John Erik Haugen (Matforsk), NO 

المواد المسببه للحساسية فى 

الغذاء 

للحساسٌة وتاثٌرتها السلبٌه هى احد ة المواد المسبب

العوامل التى تسبب قلق لمصنعى الغذاء والجهات 

 .الرقابٌة

وبالتالى تقدٌر هذه المواد كمٌا ووصفٌا من الاشٌاء 

الهامة الواجب الاهتمام بها لمتابعة القواعد 

القانونٌة لبٌانات بطاقة العبوه، لذلك قامت 

ٌة فى للمواد المسبه للحساس مونيكامجموعة 

هائٌٌن نمجموعات المستفٌدٌن ال معالغذاء بالتعاون 

ة بتوفٌر معلومات عن اهم المواد المسبه للحاساسً

الاحتٌاجات  حدٌدفى الغذاء ودراسة الثغرات وت

 .وتطوٌر التوافق بٌن طرق التحلٌل المختلفة

توفٌر طرق كشف عن هذه المواد بدقه ٌقابله و

 :يتبعض الصعوبات المتمثلة فى الا

 عدم توافر مواد مرجعٌة قٌاسٌة  -1

 ةللأغذٌة المصنع ضادةتوفٌر الاجسام ال  -2

 الحاجة الى تطوٌر طرق التحقٌق  -3

التحالٌل والقٌم  التقدٌرفى نقص حدود  -4

 الطبٌة

على سد الفجوه العلمٌة فى هذا  مونيكاتعمل و

المجال والتوفٌق لاٌجاد السبل لخدمه المستفٌدٌن 

. النهائٌٌن

Leader: Bert Popping (Eurofins), DE 

Co-Leader: Clare Mills (IFR), UK 

د التى تنتج المواو المواد المضافة
 اثناء التصنيع

التً تضاف إلى الأغذٌة هى المواد المضافه 
التى تنتج اثناء  داوالمو. لأغراض تكنولوجٌة

التً  المواد السامة أو الملوثات هىتصنٌع ال
(. التسخٌنك)تتشكل أثناء تجهٌز الأغذٌة 

 
المواد المضافه  فى اتجاهساخنة القضاٌا ال ومن'

الألوان والمواد الحافظة، والمواد  قضاٌاللأغذٌة 
وأول أكسٌد . المضادة للاكسدة ومواد التحلٌة

الكربون وفوق اكسٌد الهٌدروجٌن، التً تستخدم 
 بد أن تدرسكمواد مضافة للاغذٌة، لذلك لا

لأنها تشكل خطرا كبٌرا، ومن بٌن المواد  تفصٌلٌا
الأكرٌلامٌد،  ٌعنالسامة التى تنتج اثناء التص

فى الوضع ترانس هنٌة والاحماض الد
ا لأنها تاخذ سٌتم استعراضهووالنتروزامٌن 

 .اهتمام المستهلكٌن

( 1)ٌمها وتقً هاعلى تعرٌف كايمون تركز سوفو

طرق التقدٌر ذات الكغاءة  أو/لسرٌع، وا حصالف
المكونات؛  العدٌد منلتحلٌل  وطرق (2)؛ العالٌة

طرق تحلٌل تستخدم احدث الأجهزة لتحسٌن  (3)
الدقة وحدود الحساسٌة لتقدٌر افضل حدود دنٌا 

القضاٌا الأخرى ذات  وتشمل. من العنصر
ضافات التجارٌة ، وتلك التً هً قٌد لإالاهتمام ا

ثل م) علٌهاالاستخدام على الرغم من القٌود
 ، وتلك التً لا ٌوجد حد أقصى(الألوان

تحدٌد  أو(quantum satis)  لإستخدامها
سٌتم تطوٌر دورات كما . هالجرعة الٌومٌه المقبول

المواد المضافه   تقدٌرى ىقصٌرة علتدرٌبٌة 
 .ة للأغذي

Leader: Vasso Oreopoulou (NTUA), 

GR 

Co-Leader: Kim Anh To (HUT), VN 

 غذاء لتأصيل ا

ٌعنى هل الأغذٌة التى ٌقوم هذا المصطلح 

بشرائها المستهلك تتطابق مع التشرٌعاتت 

حٌث أن الأغذٌة التقلٌدٌة والتعرٌفات 

لأننا نجد  تلعب دورا هاما فى التأصٌل 

أن الإنتاج بالطرق الحدٌثة ٌجعل الغذاء 

آمن بٌنما الطرق التقلٌدٌة تجعله اصٌل 

والمستهلكون ٌعتقدون أن الغذاء الأصٌل 

لمبادئ الارشادٌة بشأن اٌعنى الغذاء 

تشمل معلومات عن أدوات  تأصٌل الغذاء

 والمبادئ الارشادٌة .قٌاس تأصٌل الغذاء

، ونشر المعلومات للتشرٌع الغذائى

. للمستهلك

 الغذاء قد تنبع من تأصٌل بعض مؤشرات

التربة ) بٌئٌة، والالوراثٌة المعلومات

د وما بعد ، والحصا(والمناخ، والتلوث الخ

، وتجهٌز  التصنٌع ظروف،الحصاد 

 وظٌفٌةاللشروط، وغٌرها من المكونات ا

. التً تؤثر على الجوده

د كٌف ٌمكن يحدتٌتم أن  مونيكارٌد ت

( التشرٌع الغذائى له)قٌاس تاصل الغذاء 

ن الأطعمة وكٌف نستطٌع أن نفرق بً

لأصٌلة وغٌر ا لأصٌلةا
Leader: Marina Carcea (INRAN), IT 

Co-Leader: Halina Turleskja (NFNI), 

PL 
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