
“Hacia la armonización de métodos 
analíticos para un mejor control de la
“Towards the harmonisation of analytical methods for monitoring food quality and safety in the 
food supply chain”

analíticos para un mejor  control de la 
calidad y salubridad de los alimentos.”
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… un ejemplo
Ti l dTitular de prensa:

“Cacao contaminado conCacao contaminado con 
ocratoxina en España.”
Fuente: ABC  (6 septiembre 2007)

¿Qué es lo que pasa con los controles 
alimentarios sobre los productos ?alimentarios sobre los productos ?

MoniQA
www.moniqa.org



en dos palabras…en dos palabras

¿Podemos garantizar que nuestros 
alimentos son seguros?

ESTRATEGIAS COMUNES:ESTRATEGIAS COMUNES: 
Mejorar la evaluación del riesgo

Más control Más Seguridad
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Disparidad de métodos  analíticosDisparidad de métodos  analíticos

dificulta el control 
en la cadena alimentaria

i ifi it i
comercio 

internacional necesario unificar criteriosinternacional 
de alimentos
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Motivación de la NoE MoniQA

• Nuevas normativas Europeas
(p e alergenos alimentarios micotoxinas otros contaminantes alimentarios)(p.e. alergenos alimentarios, micotoxinas, otros contaminantes alimentarios)

• Fragmentacion de  la investigación y la estandarización  
(p e poca o ninguna comunicacion entre centros de investigación y organismos(p.e. poca o ninguna comunicacion entre centros de investigación y organismos 
de estandarización, esfuerzos duplicados, excasa colaboración, ...)

•Necesidad de métodos rápidosNecesidad de métodos rápidos

• Carencia de protocolos apropiados de validación para nuevos 
métodos rápidosmétodos rápidos

• Falta de métodos y materiales de referencia para ciertos 
analitosanalitos
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Objetivo de la NoE MoniQA

Armonización de 
métodos analíticos

garantizar 
la seguridad de los alimentos
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¿Cómo conseguirlo?

eliminar la fragmentación 
europea y mundialp y

«programas conjuntos de 
investigación»

«el intercambio» de«el intercambio» de 
información entre 

laboratorios
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Punto Fuerte de la NoE MoniQAPunto Fuerte de la NoE MoniQA

centrar la investigacióncentrar la investigación en en 
la la armonizaciónarmonización de de tecnologías y tecnologías y 

metodologíasmetodologías
capaces de capaces de garantizargarantizar una una trazabilidad trazabilidad 
a lo largo de toda la cadena alimentaria, a lo largo de toda la cadena alimentaria, 

l li ió l A áli i d P li P tl li ió l A áli i d P li P tla aplicación los Análisis de Peligros y Puntos  la aplicación los Análisis de Peligros y Puntos  
de Control Crítico (APPCC),de Control Crítico (APPCC),
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Principales Beneficios …
de la  armonizaciónde la  armonización

Garantizar la salud y el bienestar de los   
consumidores europeos

Aumentar  la confianza del consumidor
Mayor valor añadido a la cadena alimentaria
Mejorar la  efectividad y eficiencia de los nuevos 

reglamentos/normas sobre la calidad y salubridad 
d l li tde los alimentos
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BeneficiariosBeneficiarios

Instituciones Investigación:
Consumidores & Comercio:

Intercambio de conocimientos y 
experiencias
Intercambio de personal

Alimentos de calidad
Seguridad
Salubridad
Expectativas
Concienciación Formación, capacitación

Nuevos proyectos de investigación
Nuevas cooperaciones

Concienciación 
Formación

MoniMoniQAQA

Industria & PMEs:
Organismos reguladores :NoENoE

nuevos desarrollos
modernizacion
mejora conceptos APPCC

t d id b di i t

mejores regulaciones
armonizar la validacion
armonización 

actuaciones
metodos rapidos, buen rendimiento,
fomentar la competitividad
formación y comunicación

criterios
aceptación global
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Necesidad de Métodos RápidosNecesidad de Métodos Rápidos
Resultados en breve periodo de tiempo para una rápida 

i t ióintervención
Control e inspección en la recepción de materias 

primas
Rápido screening para la toma de decisiones
Corto tiempo de almacenamiento ,  liberación / 

distribución de productos en stockdistribución de productos en stock
Requerimientos documentación en trazabilidad y 

responsabilidades
Equipamiento de bajo coste

Rapidez, alta sensibilidad y eficiencia
Aplicación como herramientas de control universales
APPCC, control de calidad
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¿Qué tecnologías emergerán?¿Qué tecnologías emergerán?

Métodos  basados en detección inmunológicaMétodos  basados en detección inmunológica

ELISA

Ensayo Tira reactivaEnsayo Tira reactiva

Dispositivo de Lateral Flow

Biosensores/Lab on a chip

AgaroseAgarose GelGel

os so s/ o c p

Métodos  basados en detección DNAAgaroseAgarose--GelGel Métodos  basados en detección DNA

PCR + gel electroforesis

PCR-ELISAPCR-ELISA

PCR a tiempo real

Biosensores/Lab on a chip

MoniQA
www.moniqa.org

/ p



Necesidad de Estandarización

Aumento de la calidad del producto

Calidad reproducible

Mejora de la comunicación/intercambio de informaciónMejora de la comunicación/intercambio de información 
(p.e. entre productores de cereales/harineras/obradores de pan)

Comercio (Inter)Nacional( )

Acreditación de Laboratorios (ISO)

Demostrada “aptit d”Demostrada “aptitud”

Fiabilidad/reproducibilidad de resultados (cuantitativos) 
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Prioridad de la NoE MoniQAQ

Estandarización 
de métodos y tecnologías

aplicadasaplicadas
en seguridad alimentaria
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Proceso de Estandarización

Validación

Validación
interna:

Prueba de rendimiento

externa:
Interpretación de datos

Determinación de la aptitud
Rondas interlaboratorioPrueba de rendimiento

Primeros resultados
Repetitividad

Rondas interlaboratorio
Min. 8 laboratorios

Repetitividad 
Reproducibilidad

ISO/CEN
Método:

Aprobación Estandar :
ICC, AACC, etc

Protocolo Oficial 

ISO/CEN 
Estandar

Idea
Investigación

Valor Legal
Ley Nacional

Comercio InternacionalEstandar
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Temáticas de Trabajo

Contaminantes Microbiologicos Rendimiento del Metodo

Biotoxinas/Micotoxinas

C i Q í i

Control y Aseguramiento de la Calidad

Contaminantes Químicos

Alergenos Alimentarios

Muestreo

Incertidumbre

Autenticidad de Alimentos Legislacion

Aditivos Alimentarios Impacto Economico

… Trazabilidad

…
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Resultados esperados de la NoE MoniQA
Resultado esperado Principales beneficiarios fuera de la Red 

Integración duradera Autoridades, organismos de estandarización, industria / PMEs, 
idconsumidores

Workshops, conferencias Asociaciones, Industria, PMEs, grupos de interes, 
consumidores

Programa de movilidad Investigadores, estudiantes doctorado, enseñanza 
universitaria, personal especializado y  terceros paises

Guias para la validacion y 
presentacion de resultados

Asociaciones, organismos de estandarización, autoridades, 
proveedores de metodos analiticos y tecnologias PMEspresentacion de resultados proveedores de metodos analiticos y tecnologias, PMEs

Base de datos para métodos 
analíticos de control de calidad de 
alimentos

Asociaciones, empresas manufactureras de alimentos , 
laboratorios de análisis y control, autoridades, proveedores de 
metodos analiticos PMEsalimentos metodos analiticos , PMEs

Continuar con  proyectos de 
investigación

Centros de investigación, PMEs

Mejores reglamentos Comisión Europea Empresas manufactureras de alimentosMejores reglamentos Comisión Europea, Empresas manufactureras de alimentos , 
Consumidores

Agenda Investigación 2010 Centros de investigación, PMEs, Comisión Europea
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P  E  R l i dProyectos Europeos Relacionados

BIOCOP
TRACEBIOTOX

SAFE-FOOD
2004-2008

HEATOX
2003 2006

Consumidores &

Instituciones investigación
MYCOGLOBE

EMAN

2003-2006

SELAMAT
MoniQA

Consumidores & 
Comercio Organismos reguladores

Industria & PMEs

MYCOSENS
MYCOPLEX QLIF

QualityLowInputFood
2004-2009GOODFOOD

Gabriel
ISEKI

The SAFE Consortium

2004 2009GOODFOOD
2004-2007

FOODNETFOOD for LIFE

EFSN
European Food Safety Network 

EUROFIR
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¡¡Muchas gracias¡¡Muchas gracias
por su atención!!por su atención!!

Eskerrik askoEskerrik asko
zure arretagatik!!!g
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