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... un ejemplo

Titular de prensa:

“Cacao contaminado con

ocratoxina en Espana.”
Fuente: ABC (6 septiembre 2007)

¢ Que es lo que pasa con los controles
alimentarios sobre los productos ?
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...en dos palabras

. Podemos garantizar que nuestros
alimentos son seguros? \”

ESTRATEGIAS COMUNES:
Mejorar la evaluacion del riesgo
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Disparidad de métodos analiticos

dificulta el control
en la cadena alimentaria
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Motivacion de la NoE MoniQA

* Nuevas normativas Europeas
(p.e. alergenos alimentarios, micotoxinas, otros contaminantes alimentarios)

* Fragmentacion de la investigacion y la estandarizacion
(p.e. poca 0 ninguna comunicacion entre centros de investigacion y organismos
de estandarizacion, esfuerzos duplicados, excasa colaboracion, ...)

*Necesidad de meéetodos rapidos

e Carencia de protocolos apropiados de validacion para nuevos
meétodos rapidos

* Falta de métodos y materiales de referencia para ciertos
analitos
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Objetivo de la NoE MoniQA

Armonizacion de
métodos analiticos

garantizar
la seguridad de los alimentos
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{COmo conseguirlo?

eliminar la fragmentacion
europeay mundial

«programas conjuntos de
Investigacion»

«el intercambio» de
iInformacion entre
laboratorios
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Punto Fuerte de la NoE MoniQA

centrar la investigacion en
laarmonizacion detecnologias y

metodologias

capaces de garantizar una trazabilidad
a lo largo de toda la cadena alimentaria,

la aplicacion los Analisis de Peligros y Punto
de Control Critico (APPCC),
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Principales Beneficios ...
de la armonizacién

» Garantizar la salud y el bienestar de los

consumidores europeos
» Aumentar la confianza del consumidor

» Mayor valor anadido a la cadena alimentaria

» Mejorar la efectividad y eficiencia de los nuevos
reglamentos/normas sobre la calidad y salubridad

de los alimentos
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Beneficiarios

Consumidores & Comercids

Instituciones Investigaci
Alimentos de calidad

Seguridad DI]
Salubridad |:||]
Expectativas

Concienciacion
Formacioén

Intercambio de conocimientos y
experiencias

Intercambio de personal
Formacion, capacitacion
Nuevos proyectos de investigacigr
Nuevas cooperaciones

_ Organismos reguladores
Industria & PMEs:

mejores regulaciones
nuevos desarrollos armonizar la validacion

modernizacion ”D armonizacion

mejora conceptos APPCC RS
metodos rapidos, buen rendimientg “ e

criterios
fomentar la competitividad 'Dﬂ »

: o aceptacion global
formacion y comunicacion _[I[I
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Necesidad de Métodos Rapidos

» Resultados en breve periodo de tiempo para una rapida
intervencion

» Control einspeccion en larecepcion de materias
primas

» Rapido screening para latoma de decisiones

» Corto tiempo de almacenamiento , liberacion /
distribucion de productos en stock

»Requerimientos documentacion en trazabilidad y
responsabilidades

» Equipamiento de bajo coste

» Rapidez, alta sensibilidad y eficiencia
» Aplicacion como herramientas de control universales
» APPCC, control de calidad
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(¢Qué tecnologias emergeran?

» Métodos basados en deteccidn inmunoldgica
> ELISA

» Ensayo Tira reactiva
» Dispositivo de Lateral Flow

» Biosensores/Lab on a chip

e » Métodos basados en deteccién DNA

» PCR + gel electroforesis
» PCR-ELISA
» PCR a tiempo real

» Biosensores/Lab on a chip
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Necesidad de Estandarizacion

» Aumento de la calidad del producto

» Calidad reproducible

» Mejora de la comunicacion/intercambio de informacion
(p.e. entre productores de cereales/harineras/obradores de pan)

» Comercio (Inter)Nacional
» Acreditacion de Laboratorios (1ISO)
» Demostrada “aptitud”

» Fiabilidad/reproducibilidad de resultados (cuantitativos)

MoniQA &> -
wWWrALIMONiga.org GATKE-R SINTH FRAMEWDIRK PROGRAMME



Prioridad de la NoE MoniQA

Estandarizacion
de meétodos y tecnologias
aplicadas
en seguridad alimentaria
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Proceso de Estandarizacion

Validacion
externa:
Interpretacion de datos
Determinacion de la aptitud

Rondas interlaboratorio
Min. 8 laboratorios
Repetitividad
Reproducibilidad

Validacion
interna:

Prueba de rendimiento
Primeros resultados
Repetitividad

Aprobacion Estandar

ICC, AACC, etc
vetodo: Protocolo Oficial
ldea ISO/CEN Valor Legal

Ley Nacional
Comercio Internacional

Investigacion

Estandar
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Tematicas de Trabajo

Contaminantes Microbiologicos Rendimiento del Metodo

Biotoxinas/Micotoxinas Control y Aseguramiento de la Calidad

Contaminantes Quimicos

Muestreo
Alergenos Alimentarios ‘ Incertidumbre
Autenticidad de Alimentos Legislacion
Aditivos Alimentarios Impacto Economico
Trazabilidad
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Resultados esperados de la NoE MoniQA

Resultado esperado

Principales beneficiarios fuera de la Red

Integracion duradera

Autoridades, organismos de estandarizacion, industria / PMEs,
consumidores

Workshops, conferencias

Asociaciones, Industria, PMEs, grupos de interes,
consumidores

Programa de movilidad

Investigadores, estudiantes doctorado, ensefanza
universitaria, personal especializado y terceros paises

Guias para la validacion y
presentacion de resultados

Asociaciones, organismos de estandarizacion, autoridades,
proveedores de metodos analiticos y tecnologias, PMEs

Base de datos para métodos
analiticos de control de calidad de
alimentos

Asociaciones, empresas manufactureras de alimentos ,
laboratorios de andlisis y control, autoridades, proveedores de
metodos analiticos , PMEs

Continuar con proyectos de
investigacion

Centros de investigacion, PMEs

Mejores reglamentos

Comision Europea, Empresas manufactureras de alimentos ,
Consumidores

Agenda Investigacion 2010

Centros de investigacion, PMEs, Comision Europea
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Proyectos Europeos Relacionados

SAFE-FOOD
2004-2008 .

Instituciones investigacion
g g —

\ /
Consumidores & /O _ i
Comercio rganismos reguladores
- ~—
- Industria & PMEs =~

FOOD for LIFE

EFSN EUROFIR
European Food Safety Network
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iiMuchas gracias
por su atencion!!

Eskerrik asko
zure arretagatik!!!
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